
VANAF 10 PERSONEN VRAGEN WIJ U VRIENDELIJK DE KEUZE TOT  
3 GERECHTEN PER TAFEL TE BEPERKEN.

BEPAALDE ALLERGIEËN? LAAT HET ONS WETEN.

FROM 10 PERSONS AND MORE WE KINDLY ASK YOU TO LIMIT THE 
CHOICE TO 3 DISHES PER TABLE.

ALLERGIES? PLEASE LET US KNOW.

12.00 - 22.00



Broodje rundercarpaccio | BEEF CARPACCIo sandwich                                            € 14.50
Truffelmayonaise - pijnboompitten - Parmezaanse kaas - rucola - zongedroogde tomaatjes
Truffle mayonnaise - pine nuts - Parmesan cheese  - rocket salad - sundried tomatoes

CLUB SANDWICH                                             € 14.50
Gerookte kip - bacon - mesclun - ei - tomaat
Smoked chicken - bacon - mesclun - egg - tomato 

avocado pesto sandwich                         € 14.50
Ei - tomaat - rucola - lente ui
Egg - tomato - rocket salad - spring onion 

broodje gerookte zalm | Smoked salmon sandwich                                         € 15.50
Rode ui - kruidenkaas - rucola
Red onion - herb cheese - rocket salad 

croque                                   € 9.50
Ham - kaas - wit of bruin getoast brood 
Ham - cheese - white or brown toasted bread 
Supplement: dubbel / double  

UITSMIJTER ham & kaas | Strammer max ham & cheese                                      € 15.50
Wit of bruin brood
White or brown bread

omelet                   € 12.50
Brood en één extra topping: ham/ jonge kaas/ champignons
Bread and one extra tropping: ham/ cheese/ mushrooms 

kroketten| Croquettes                                      € 16.50
Ragout van rundsvlees - mosterd - seizoensslaatje - wit of bruin brood
Beef ragout - mustard - seasonal salad - white or brown bread

€ 4.00

€ 2.00

KAASKROKETTEN| Cheese croquettes                                        € 16.50
Gefrituurde peterselie - kaas - citroen - seizoensslaatje
Fried parsley - cheese - lemon - seasonal salad 

Caesar salad                                       € 16.50
Romeinse sla - croutons - Parmezaanse kaas - kerstomaten - caesar dressing
Cos lettuce - croutons - Parmesan cheese - cherry tomatoes - caesar dressing
Supplement: kip - spek / chicken - bacon

Salade niçoise               € 20.50
Verse tonijn - ansjovis - ei - boontjes - kerstomaten - rucola - honing-mosterd dressing
Fresh tuna - anchovies - egg - beans - cherry tomatoes - rocket salad - honey mustard dressing

LUNCH

€ 4.00

Onze lunchgerechten kunt u bestellen van 11:30 uur tot 17:00 uur.
You can order our lunch dishes from 11:30 A.M till 5:00 P.M. 



S TA R T E R S

SUGGESTIONS

m A I N  C O U R S E

Gerookte zalm | Smoked salmon
Toast - kwartelei - mierikswortelcrème
Toast - quail egg - horseradish cream

Parel couscous salade | Parel couscous salad
Tomatentartaar  - avocado
Tomato tartare - avocado

Romige mosterdsoep | Creamy mustard soup
Crunchy pancetta
Crunchy pancetta

Kalfsrack in de oven gegaard | Oven roasted rack
Tijm jus - aardappel wedges -  seizoensgroenten
Thyme gravy - potato wedges - seasonal vegetables

Gegrilde Tonijnsteak | Grilled Tuna Steak                        
Paprika roomsaus - geroosterde trostomaatjes - rijst
Creamy bell pepper sauce - roasted vine tomatoes - rice

Spaghetti van courgette| Zucchini spaghetti
Gegrilde asperges – kersttomaatjes – vegan pesto
Grilled asparagus - cherry tomatoes - vegan pesto

€ 19.50

€ 18.50

€ 9.50

€ 32.50

€ 32.50

d e s s e r t

Frambozen bavarois | Raspberry bavarois
Meringue - scherven van chocolade
Meringue - shards of chocolate

€ 13.00

€ 23.50



Tomatensoep | Tomato soup
Mini gehaktballetjes - tomaten concassé - kruidenroom 
Mini meatballs - tomato concassé - herb cream
Option: 

Garnaalkroketten | Shrimp croquettes                                       

Rundercarpaccio | Beef carpaccio 
Rucola - pijnboompitten - Parmezaanse kaas - truffelmayonaise  
Rocket salad - pine nuts - Parmesan cheese - truffle mayonnaise

Burrata
Tomaatjes - pijnboompitten - basillicum - balsamico 
Tomatoes - pine nuts - basil - balsamic

Caesar salad                               

Salade niçoise
Verse tonijn - ansjovis - ei - boontjes - kerstomaten - rucola - honing-mosterd dressing 
Fresh tuna - anchovies - egg - beans - cherry tomatoes - rocket salad - honey mustard dressing

€ 9.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 19.50

€ 16.50

€ 20.50

b u r g e r s

Smokey bacon burger

Loaded vegan burger                                

€ 22.50

€ 22.50

Altijd inbegrepen friet, mayonaise en ketchup
Always included fries, mayonnaise and ketchup

€ 2.00

Gefrituurde peterselie - Hollandse garnalen - citroen - seizoensslaatje
Fried parsley - Dutch shrimps - lemon - seasonal salad

Burger - sla - tomaat - augurk - spek - smokey BBQ saus - burger bun
Burger - lettuce - tomato - pickle - bacon - smokey BBQ sauce - burger bun
Supplement: kaas / cheese

Plantaardige burger - aubergine - courgette - rode ui - burger bun
Plant based burger - eggplant - zucchini - red onion - burger bun

Crispy chicken burger                             € 22.50
Gepaneerde kipfilet - sla - Dallas saus - burger bun
Breaded chicken breast - lettuce - Dallas sauce - burger bun

CLASSICS

Romeinse sla - croutons - Parmezaanse kaas - kerstomaten - caesar dressing
Cos lettuce  - croutons - Parmesan cheese - cherry tomatoes - caesar dressing
Supplement: kip - spek / chicken - bacon € 4.00

S TA R T E R S



Thai curry
Kokos - cashewnoten - limoen - rijst 
Coconut - cashew nut - lime - rice
Supplement: scampi

Zalm | Salmon                             

Sliptong | Sole 
2 stuks - botersaus - friet - mayonaise - seizoensgroenten 
2 pieces  - butter sauce - fries - mayonnaise - seasonal vegetables

Vol au vent
Bladerdeeghapje - ragout van kip en champignons - kalfsgehaktballetjes - friet 
Puff pastry - chicken and mushroom ragout - veal meat balls - fries

Schnitzel                               

Belgische runderstoverij De Koninck | Belgian beef stew De Koninck
Friet - mayonaise - seizoensgroenten - huisrecept gemaakt met De Koninck bier 
Fries - mayonnaise - seasonal vegetables - homemade recipe with Belgian De Koninck beer

€ 22.50

€ 26.50

€ 29.50

€ 24.50

€ 24.50

€ 24.50

Bearnaisesaus - krieltjes - seizoensgroenten
Bearnaise sauce - baby potatoes - seasonal vegetables

Varkensvlees - champignonsaus - friet - mayonaise - seizoensgroenten
Pork meat - mushroom sauce - fries - mayonnaise - seasonal vegetables

rumpsteak

ribeye                            
Saus keuze: bearnaise/ champignon/ pepersaus 

Sauce choice: béarnaise/ mushroom/ pepper sauce

€ 27.00

€ 37.50

Inbegrepen friet, mayonaise en seizoensgroenten
Including fries, mayonnaise and seasonal vegetables

d e s s e r t s

dame blanche
Vanille ijs - chocoladesaus - slagroom
Vanilla ice cream - chocolate sauce - whipped cream

Vanille crème brulée 

Chocolade moelleux | chocolate lava cake 

€ 10.50

€ 11.50

€ 11.50

Crepes Suzette vanaf 2 tot 4 personen | FROM 2 to 4 persons € 15.00
Aan tafel geflambeerd (prijs per persoon)
Flambéed at the table (price per person)

A r g e n t i n i a n  s t e a k  s e l e c t i o n

Filet pur € 35.00

M a i n  c o u r s e s

Thai curry

€ 7.00

CLASSICS



wat e r j u i c e
Water plat
Still

€ 3.50/€ 6.00

33cl/75cl

Water bruisend
Sparkling

€ 3.50/€ 6.00

s o f t

coca cola € 3.70

sprite € 3.70

Fanta € 3.70

chocomel € 3.70

Fuze tea
Green tea mango
Black sparkling

€ 3.70

Schweppes ginger ale € 3.70

schweppes BITTER LEMON € 3.70

schweppes Premium
Touch of lime
Gingerbeer & chili
Orange blossom & lavender

€ 4.50

red bull € 5.50

Verse jus d’orange € 5.50
Minute maid € 3.70
Tomatensap
Appelsap

C o f f e e  &  h o t  c h o c o

coffee € 3.70
espresso € 3.70
dubbele espresso € 4.20
espresso macchiato € 4.20
cappuccino € 4.20
latte macchiato
Extra flavour: caramel, 
hazelnut, vanilla

€ 5.00
€ 1.00

French
Grand Marnier

€ 12.50

Italian
Amaretto

€ 12.50

irish
Whisky

€12.50

spanish
Licor 43

€ 12.50T e a 

a p p l e  p i e

warme chocomelk
Slagroom / whipped cream

€ 5.00
€ 1.00

Appeltaart
Slagroom / whipped cream

€ 6.00
€ 1.00

Till 17h

Tea
English breakfast
Fruity camomile
Green dragon lung ching
Moroccan mint
Rooibos cream orange

€ 3.70

fresh ginger tea € 5.50
fresh mint tea € 5.50

s p e c i a l  C o f f e e 

Regular
Zero

Orange
Cassis

DRINKS

Earl grey
Lemon fresh
Rosy rose hip
Sweet berries



b u b b l e s
Cava brut

Moët & chandon brut impérial                     

Veuve clicquot carte jaune brut 
Ruinart blanc de blancs

€ 39.50

€ 97.50
€ 155.00

€ 29.50

€ 87.50

Ruinart rosé € 155.00

€ 8.00

w h i t e

M-Selection Chardonnay

M-Selection sauvignon blanc     

Deze wijn is rond en vol van smaak. Hij is te combineren met wit vlees en visgerechten, maar ook 
lekker als aperitief. 

€ 29.50€ 6.50

€ 6.50
Een levendige witte wijn en elegant van smaak. Hij is te combineren met visgerechten en schaal- 
en schelpdieren.

€ 29.50M-Selection moelleux    € 6.50
De zoete smaak van de moelleux heeft tonen van geel fruit en geeft het gehele jaar door een 
zomers gevoel. 

€ 42.50

Luna de Ana Bianco Verdejo

Cecilia Beretta Pinot Grigio DOC delle Venezie

Een typische Verdejo uit het Spaanse Rueda. Verwacht tropische tonen van limoen, 
grapefruitschil, maar ook groene tonen van venkel en kruidigheid.

€ 37.50€ 7.50

€ 8.50
Een echte Italiaan met zijn frisse elegantie en strogele kleur. De Pinot Grigio is een sierlijke witte 
wijn uit Venetië. Hij is te combineren met gevogelte en vis.

€ 45.00Via caritatis lux blanc
Een elegante wijn uit de Rhônevalleimet met een blend van Clairette en Roussanne. Hij onthult 
een zeer delicate en complexe geur, met lichte toetsen van zoet wit fruit, munt en zoethout.

€ 42.50Sonsierra Tempranillo Blanco
Een unieke witte wijn uit Spanje. Naast zijn uitlopende aroma’s van tropsiche vruchten en 
steenfruit is hij zeer expressief in de neus en fris. 

€ 57.50Bourgogne Vielles Vignes Domaine de Rochebin 
Deze Chardonnay is zuiver in de neus met aroma’s van grapefruit en hazelnoot. Afwisselend met 
minerale en roomboter geuren.

€ 90.00

sancerre blanc Domaine j. de villebois

chablis premier cru vaillon Daniel-etienne defaix

Deze Sancerre heeft subtiele aroma’s van rijpe citrus, exotisch fruit en kruisbes. Hij heeft een 
soepele, ronde smaak en een frisse afdronk met uitstekende aromatische complexiteit. 

€ 60.00

Deze Premier Cru heeft aroma’s van rijpe citrus, bijenwas, perzik en gedroogde witte bloemen 
gevolgd door een overvloedige en satijnachtige smaak met levendige zuren en brede afdronk.

€ 80.00Châteauneuf du pape Châteu de Vaudieu blanc
Een Franse witte wijn, krachtig met een lekkere frisheid. Hij is te combineren met varkensvlees, 
gevogelte en vis.

Moët & chandon brut impérial demi (0.375)                  € 45.00

Wines



r o s e

M-Selection rose
Een prachtige rosé met aroma’s van rood fruit. Hij is te combineren met lichte gerechten.

€ 29.50€ 6.50

€ 57.50Whispering angel  
Een frisse en lichte rosé. Net zo romantisch als de Provence waar het vandaan komt.

€ 29.50

r e d
M-Selection merlot

M-Selection Cabarnet Sauvignon    

Deze wijn met aroma’s van zwarte bessen is perfect te combineren met gegrilde gerechten en 
kazen.

€ 29.50€ 6.50

€ 6.50
Een aantrekkelijke wijn met aroma’s van zwart fruit en tonen van zwarte pepers. Hij is te 
combineren met rood vlees en gestoofde gerechten.

€ 42.50Cantina Zaccagnini € 8.50
Een rode wijn met tonen van zwarte bessen, bloemen, tabak, teer, likeur en een vleugje rook. 
Goed te combineren met al onze vleesgerechten.

€ 42.50

Marqués de Cáceres Excellens C. Especial Crianza

Esk Valley Estate marlborough Pinot Noir

Deze fantastische Rioja wijn vergist op roestvrij staal met lang schilcontact. Hierdoor krijgt hij 
kleur, kracht en tannine. Na 14 maanden te rijpen is hij te combineren met pasta en vlees.  

€ 42.50€ 8.50

Deze wijn is complex en elegant. Bekend voor zijn frisse en goede zuren, rode kersen, lekker sap 
en ook wat hout. Je combineert hem het best met rood vlees of wild.

€ 55.00Château vieux coutelin Saint Estephe
Rode wijn met gedroogde pruim en zwart fruit karakteriseren het aroma, maar ook vanille door 
de houtrijping. Aan te raden bij onze vleesgerechten.

€ 60.00Chateau Peymouton Saint Emilion Grand Cru
Deze Bordeaux met een blend van Merlot, Cabernet Franc en Cabernet Sauvignon geeft 
impressies van gesneden rode vruchten. Men kan ook een frisheid van het terroir en wat 
kalkachtige, zoutige toetsen ontdekken, een perfect gebalanceerde wijn dus.

€ 62.50Casajús selección
Casajús selección is een wijn gemaakt van Tempranillo druiven die 12 maanden rijpen in 
eikenhouten vaten. Aroma’s van rijp zwart fruit, hintes van rozemarijn, tijm en vanille.

Valpolicella Superiore Ripasso
Elegante, dieprode wijn met een scala aan fruittonen en een knipoog naar vanille.

€ 62.50

€ 75.00

Palagetto Rosso di Montalcino Bellarina

Verrazzano Chianti Classico Riserva

Een helder robijnrode wijn met de geur van violetjes. Goede combinatie met gevogelte en 
vleesgerechten. 

€ 65.00

Deze wijn uit Italië heeft een mooie concentratie en een intens robijnrode kleur. Perfect te 
combineren met gevogelte en vleesgerechten.

€ 80.00Châteauneuf du pape Châteu de Vaudieu
Deze prachtig uitgebalanceerde rode wijn blijft verrassend en sluit goed aan bij grillgerechten.

Wines



B O T T L E D  B E E R D r a f t  b e e r 

WESTMALLE DUBBEL € 5.50
WESTMALLE TRIPEL € 6.00
La Trappe Quadrupel € 6.50

LEFFE BLOND 33cl

Our preferred partner

 € 5.50

f r u i t  B E E R

Kriek Belle-vue extra € 5.00
Rodenbach fruitage € 5.50

LEFFE BRUIN € 5.50
VEDETT EXTRA WHITE € 5.50

Triple d’Anvers € 5.50

Cornet oaked blond € 6.00
dUVEL € 5.50
La chouffe € 5.50

vedett IPA € 6.00
TRIPEL KARMELIET 33cl  € 6.00

pils stella artois 50cl € 6.70 
pils stella artois 25cl € 3.80 

BOLLEKE De Koninck 25cl € 5.00 

C O C K TA I L S

APEROL SPRITZ
Aperol - Cava - sparkling water

€ 10.50

Whisky Sour
Dewar’s whisky - lime - lemon

€ 13.50

cuba libre
Bacardi Añejo Cuarto - lime - cola

€ 13.50

pornstar martini
42 Below Vodka - passion fruit juice - 
lime juice 

€ 13.50

Long island iced tea € 14.50

Make it Premium: Supplement Grey Goose € 5.00

Gin - tequila - vodka - rum - cointreau - 
lemon juice - cola

Moscow Mule

Make it a Henny: Supplement Hennessy VS 
Make it Premium: Supplement Grey Goose

€ 13.50

€ 3.00
€ 5.00

Eristoff Vodka - ginger beer - lime

Mojito
Bacardi Carta Blanca - fresh mint - lime 
- cane sugar - sparkling water

€ 12.50

Piña colada
Bacardi Caribbean Spiced - coconut 
juice - whipped cream - pineapple juice

€ 13.50

Virgin strawberry Mojito
Sprite - fresh mint - lime - cane sugar - 
strawberries

€ 9.00

Strawberry Mojito
Bacardi Carta Blanca - fresh mint - lime - 
cane sugar - strawberry - sparkling water

€ 13.50

stella 0% € 3.80
LEFFE Blond 0% € 5.50

BEER/COCKTAIL

n o n  a l c o h o l

Virgin mojito
Sprite - fresh mint - lime - cane sugar

€ 9.00

VIRGIN Copperhead € 10.00
Non alcoholic gin - tonic

Bloody sunrise € 9.00
Fresh orange juice - lemon juice - 
grenadine - cane sugar - mint

Hoegaarden rosée € 5.00



L I Q U E U R W h i s k e y

MALIBU € 6.50

6 cl

PASSOA  € 6.50
William Lawson’s
Johnnie Walker red label

CAMPARI  € 6.50
tia maria € 6.50
Ricard pastis de marseille  € 6.50
Sambuca luxardo € 7.50
Licor 43 € 7.50
Baileys  € 7.50
Amaretto disaronno  € 7.50
Limoncello luxardo € 7.50
Jägermeister € 7.50
Cointreau  € 7.50
Grand Marnier  € 7.50
grappa  € 7.50

G I N

Boulard Calvados
Hennessy VS
Hennessy XO

 € 8.50
 € 9.50

 € 30.00

6 cl

r u m

Bacardi Carta Blanca
Bacardi Añejo Cuatro
Mount gay eclipse rum

 € 7.50
 € 8.50
 € 9.50

6 cl

Bacardi Carribean Spiced
Bacardi Reserva Ocho

 € 10.00
 € 10.50

Santa Teresa  € 16.00

6 cl

€ 7.50
€ 7.50

Jameson
Jack Daniels

€ 7.50
€ 8.00

Dewar’s 12 yrs
Johnnie Walker BLACK label

€ 10.00
€ 11.00

Aberfeldy 12 yrs
Craigellachie 13 yrs

€ 13.50
€ 16.50

Royal Brackla 12 yrs
Oban 14 yrs

€ 17.00
€ 18.50

The Balvenie 12 yrs
Chivas regal 18 yrs

€ 19.00
€ 20.00

v e r m o u t h / p o r t

Martini bianco
Martini rosso

8 cl

€ 6.00
€ 6.00

Sherry medium
White port

€ 6.00
€ 6.00

Ruby port € 6.00
Tawny port € 8.50

S P I R I T S

Eristoff vodka
Belvedere pure vodka
Grey Goose vodka

 € 7.50
 € 14.00
 € 15.00

6 cl

Tequila Cazadores
Patron Tequila Silver

 € 9.00
 € 15.00

Bols jonge jenever  € 7.00

Bombay sapphire
Bombay bramble
Bombay citron pressé

 € 8.50
 € 9.00
 € 9.00

Arduenna gin
Hendricks
Copperhead Antwerp

 € 12.50
 € 12.50
 € 13.00

Copperhead black batch
Monkey 47

 € 14.00
 € 14.00

Toucan gin € 12.50

SAO PEDRO DAS AGUIAS 10 
years

€ 12.00

aperos



Ervaar een onvergetelijke culinaire 

belevenis bij Bistro Stiel!

Zondagsbrunch 

Elke zondag van 13:00 tot 15:30

Live Cooking 

Elke vrijdag en zaterdag van 17:30 tot 22:00

Voor een snelle, maar verrukkelijke maaltijd bent 

u altijd welkom in onze gezellige bistro.

Bekijk onze arrangementen op www.vandervalkantwerpen.be


